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NOMACORC

nolow

sintético Green Line | Bio-based

La respuesta exigente a los retos de
los vinos y bebidas No/Low

NOMACORC nolow ha sido disenado especificamente para responder a los desafios de los vinos y
bebidas con bajo o nulo contenido de alcohol. Altamente sensibles a las desviaciones sensorialesy a
la oxidacion, estos productos requieren una proteccion absoluta.

Concero TCA, la permeabilidad mas baja del mercado para un tapon cilindrico (0,6 mg O,/ano) y
una mejor capacidad de control del oxigeno en el espacio de cabeza, NOMACORC nolow garantiza
la estabilidad aromaticay la frescura que sus consumidores esperan.

SUS CARACTERISTICAS PREMIUM INCLUYEN:

+
Cero T_CA, cero CO_rChOZ garantiade + Mejor gestion del oxigeno en el embotellado: casi cuatro veces
neutralidad sensorial menos oxigeno en el espacio de cabeza de la botella que con

unacapsuladerosca.
» Disefio premium: con estampado e impresion personalizada
« Altorendimiento en embotellado
Sin desorcion gracias al envasado en « Alto perfil medioambiental: tapones reciclables y fabricados

@ atmosfera de nitrégeno: proteccion optima con materias primas derivadas de la cafia de aztcar
desde las primeras semanas

A5 0,

ﬁ Permeabilidad bajay constante

Aportes de oxigenoporbotella 0,3 mgde O,después de 3 meses
0,4mgde O, despuées de 6 meses
0.7mgde O,después de 12 meses
0.6 mgde O, por afio después del primer afo

Acabados de alta calidad Estampado
Impresion personalizada Si

Diametro 24 mm

Longitudes 38mm |44 mm |47 mm
Peso/ Cierre 539gl6,1g16,5g
Fuerzade extraccion 200N-450N

Valores medios segun ASTM, Mocon y/o metodologias internas de ensayo



Proceso de coextrusion patentado

Nuestro proceso de coextrusion patentado se divide en dos fases.
Enprimer lugar, las materias primas se mezclan, fundeny extruyen
paracrear uncilindro de espuma alargado que formael ntcleo del
tapon. A continuacion, un segundo proceso de extrusion aplicauna
capaexternaflexible gue se une térmicamente al cilindro interno. Se
fijalaforma conagua fria antes de que el proceso de cortado rapido
dé al cierre lalongitud correspondiente. La tecnologia que usamos
es un proceso continuo que garantizahomogeneidady eficacia
total en cadabotella. Los productos estan compuestos de unnicleo
interno de espuma que posibilita un aporte de oxigeno predecible

y definido, asicomo de un material en la capa externa que garantiza
unafécilextracciony reinsercion, y un proceso de embotellado sin
complicaciones.

Acabados de alta calidad

Elestampado simula vetas de maderay lenticelas para
unresultado superior.

Launiformidad en ladensidad y el tamafo de las células de los
productos NOMACORC proporciona una transmision de oxigeno
homogéneay predecible.

Tecnologia de superficie suave al tacto

La piel exterior, flexible y suave, actua como soporte y proteccion
durante el embotellado, evitando filtraciones tanto en el proceso
como durante el almacenamiento.

Ventajas / caracteristicas

« Nuestro proceso patentado de coextrusion permite crear
tapones que garantizan una transferenciahomogéneay
predecible de oxigeno, evitando alteraciones en el sabor
debido afendmenos de oxidacion prematura o reduccion
excesiva. Ademas, su material sin corcho elimina el riesgo de
"sabor acorcho".

- Laestructurauniforme de pequenas células del nucleo
de espuma, junto con la capa externa flexible, ofrecen una
mejor conservacion que los tapones naturales, técnicos,
aglomerados o derosca

« Nuestrainnovadoratecnologia de fabricacion produce cierres
idénticos entre lotes

« Embotellado sin complicaciones con una maquinade
taponado tradicional

- Lacapaexternaflexible esta patentaday garantiza un sellado
hermético que, alargo plazo, elimina pérdidas, roturas y
deterioros

« Fabricado con materiales inertes y aprobados en el sector de
laalimentacion

+ Mantiene laceremoniatradicional de aperturade la botella
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Calidad y prestaciones probadas por:
« Regularidad de tamafo de las células y densidad de
laespuma
« Homogeneidad de las dimensiones de longitud, diametroy
ovalidad

» Rendimiento mecanico enlafuerza de extraccion

«  Compresidny recuperacion; goteosy fugas

« Neutralidad sensorial

« Adhesiondelatinta

« Serecomienda utilizar los tapones dentro de los 6 meses
posteriores ala fecha de produccién

- Estetaponno esapto parala pasteurizacion posterior al
taponado

Certificaciones internacionales de calidad

« HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point)

« ISCC+

+  GMP (Good Manufacturing Practices)

+ BRC-IOP (British Retail Consortium - Institute of Packaging)



