@ VINVENTIONS

NOMACORC
Pops

synthetic Green Line | biobased

[.a revolucion de NOMACORC para vinos espumaosos

Basandose en larigurosa calidad de los tapones NOMACORC, Pops ofrece al mundo del vino
espumosos la misma neutralidad sensorial, el mismo control de la transferencia de oxigeno, al igual que
un respeto por el medio ambiente, Unico. Pops garantiza mantener intacta de la calidad del vino, desde el
"pop" al abrir la botella, hasta la ultima gota.

LAS CARACTERISTICAS PREMIUM INCLUYEN:

+
& Neutralidad sensorialincomparable « Sin TCA, ni sabor a corcho ni defectos asociados al corcho
+ Buenaproteccionde la presion del CO, alolargo del tiempo
Huella de carbono neto cero
» Sinvariacion de botellaabotella

@ Reciclable « Disefio 2+0 e impresion personalizada

,  Sinroturas ni despegado de discos
Jil Transferenciade oxigeno controlada

@ Excelentes prestaciones mecanicas

Huella de Carbono* -1,5gCO, eqpor tapon
Impresion personalizada Si

Diametro 28,5mm

Longitud 48 mm

Peso / tapon 8,59

*Siguiendo lanorma ISO 14067



Patented co-extrusion process

Nuestro proceso patentado de coextrusion consiste en dos fases.
Primero se mezclan, fundeny extruden las materias primas para
crear un cilindro de espuma alargado, que forma el niicleo del
tapoén. A continuacion, un segundo proceso de extrusion aplica
una capa externa flexible, que esta térmicamente unida al cilindro
interno. Se fija la forma con agua fria antes de que el proceso de
cortadorapido dé al tapon lalongitud adecuada. La tecnologia es
un proceso continuo que garantiza unahomogeneidady eficacia
totales en cadabotella. Los productos estan compuestos de
unnucleointerno de espuma que posibilita unas tasas de entrada
de oxigeno predecibles y definidas, asi como de un material de

la capa externa que garantiza extraccionesy reinserciones faciles
y unrendimiento sin complicaciones de lalinea de embotellado.

Distintivo de calidad en las cabezas

Elnuevo proceso ofrece el mejor aspecto de lineas de crecimiento
y lenticelas para unaimagen de calidad superior.

Launiformidad en ladensidad y el tamafo de las células de los
productos Nomacorc proporciona una transmision de oxigeno
homogeneay predecible.

Piel de tacto suave

flexible y mas suave también ofrece refuerzoy proteccion durante
el proceso de embotellado, impidiendo las pérdidas durante el
embotellado o el almacenamiento.

Ventajas/caracteristicas

- Latecnologia patentada de coextrusion creatapones para
vino que ofrecen unatransmision de oxigeno homogenea
y predecible, eliminando asilos aromas extranos debidos a
la oxidacion, lareduccion o lainfluencia del corcho

« Laestructurauniforme de pequefas células del nucleo
de espuma, junto con la capa elastica, ofrecen una mejor
conservacion que los tapones naturales, técnicos,
aglomerados o derosca

« Lainnovadoratecnologia de fabricacion produce tapones que
sonidénticos entre lotes, lo cual resulta en un embotellado sin

problemas con una maquina de taponado tradicional

« Lapiel flexible patentada garantiza un sellado herméticoy a
largo plazo, que elimina pérdidas, roturas y deterioros

« Fabricado con materiales inertes y aprobados en el sector de
la alimentacion

- Mantiene laceremonia tradicional de apertura de la botella
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Calidad y prestaciones probados por
* Regularidad de tamano de las células y ladensidad de
laespuma

- Homogeneidad de las dimensiones de longitud, diametroy
ovalidad

« Rendimiento mecanico enla fuerza de extraccion;
compresiény recuperacion; goteosy fugas

« Calidad aromaticay test de remojo
« Resistenciaal calor
« Adhesiondelatinta

Certificaciones internacionales de calidad

» HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point - Punto
de Analisis peligrosos y control critico)

«  GMP (Good Manufacturing Practices - Buenas practicas de
fabricacion)

« BRC-Packaging (British Retail Consortium — Institute of
Packaging - Consorcio minorista britanico - Instituto de
embalaje)



