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Studie zum Sauerstoffeintrag der
Welinverschlusse

dienstleistungen

Bewertung der tatsachlichen sauerstollleistung der wein-
verschlusse

Der Sauerstoffeintrag durch den Verschluss kann fir die
Entwicklung einer Flasche eine entscheidende Rolle spielen.
Die Kontrolle dieses Eintrags ermoglicht vor allem die Steuerung
der aromatischen Entwicklung eines Weines, aber ebenso die
Vermeidung von Reduktions- oder Oxidationsméangeln. Daflir
ist es jedoch erforderlich, die tatsdchliche Sauerstoffleistung
des Verschlusses zu kennen. Letztere hangt nicht ausschlieBlich
von der Sauerstofftransferrate (OTR) des Verschlusses ab. Die
Ausgasungsphase, die in der Freisetzung von Sauerstoff, derim
Verschluss enthaltenist, besteht, ist ein physikalisches Phanomen,
dasebenfalls berticksichtigt werden muss. Die tatséchliche Leistung
eines Verschlusses in Bezug auf den Sauerstoffgehalt entspricht
deshalb der Summe dieser beiden physikalischen Phanomene.
Wir haben eine schnelle und verlassliche Methode erarbeitet, die
eine prazise Messung dieses Gesamteintrags an Sauerstoff durch
die Weinverschllsse zulasst. Diese Methode, die gleichermaBen
fUr Verschllisse aus Naturkork, fir Verschllisse auf Korkbasis und
flr mono-oder koextrudierte Kunststoffverschllisse anwendbar
ist, bietet den Weinproduzenten die Moglichkeit, die Leistungen
der Verschllsse, die sie verwenden, und deren Variabilitatsrate
innerhalb und auBerhalb der Chargen zu bewerten. Die Auswahl
des Verschlusses kann auf diese Weise besser entsprechend den
gewtinschtentechnischenund qualitativen Zielen definiert werden.

ZU DEN PREMIUM-FUNKTIONEN GEHOREN:

« Anderleeren Flasche durchgefiihrte Messung

« Zerstorungsfreie Messung mit Hilfe der Verwendung der Analysegerate
Nomasense O,P6000

»  Schnelle Ergebnisse innerhalb von zwei bis drei Wochen flir die meisten
Verschlusse durch eine modellpradiktive Regelung

»  Werte vergleichbar mit der Mocon-Oxtrans- Methode

» Angabe der Ergebnisse in Milligramm Sauerstoff pro Jahr (andere Einheiten auf
Anfrage)




Anwendungen:

Leistungsbewertung der verwendeten Weinverschlisse im
Hinblick auf Sauerstoff

——Messung des Gesamteintrags an Sauerstoff durch den
Verschluss (Ausgasungsrate und OTR)

——Messung der Sauerstofftransferrate liber den Verschluss
(OTR)

Bewertung der GleichmaBigkeit der Produkte durch die
Messung der Variabilitatsrate zwischen den Verschlissen
derselben Charge und zwischen den Chargen untereinander

Verbesserung der gleich bleibenden Qualitat von Flasche zu
Flasche

Ermittlung des potentiellen Gasaustritts nach dem
VerschlieBen:

——Langsamer mechanischer Ricklauf
——Defekte Dichtungen

Studie der Durchlassigkeit anderer Verpackungen auf
Anfrage::

——Bag-In-Box
——Wachs...
Qualitatskontrolle der Verschlusschargen bei Kauf

Beratung zur Auswahl des Sauerstoffeintrags der
Weinverschliisse entsprechend des Ziels des Herstellers

——Lebensdauer
——Sulfitfreie Weine

Kurz zusammengefasst:

Das Management des Sauerstoffeintrags wahrend der Aufbewahrung des Weines in der Flasche stehtim Mittelpunkt der wissenschaftlichen
Forschungen, die wir seit vielen Jahren durchflihren.

Dieses beispiellose Fachwissen hat uns vor allem die Entwicklung unseres gesamten Sortiments an Weinverschliissen mit einheitlichen
Eigenschaften und technischen Leistungsstarken im Hinblick auf den Sauerstoffeintrag erméglicht.

Unsere Methode zur schnellen und prazisen Messung dieses Sauerstoffeintrags bietet eine kostengtinstigere Alternative zur Mocon-
Oxtrans-Methode.

Unser Fachwissen in Bezug auf die Auswahl des Sauerstoffeintrags kann auBerdem die von uns durchgefiihrten MaBnahmen erganzen.
Daruber hinaus kdnnen wir auf Anfrage die Leistungsstérke anderer Verpackungsartenim Hinblick auf die Durchlassigkeit bewerten.
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