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NOMACORC

Select Green

sintético

Green Line | Bio-based |60 |100| 300|500

El primer cierre del mundo con Huella de Carbono
Cero para vinos Super Premium

Select Green utiliza la tecnologia exclusivade NOMACORC para ofrecer una gama de 4 cierres
diferentes con su propio aporte de oxigeno controlado y homogéneo. Ello permite una perfecta gestion
de lavida util del vino, afin de respetar mejor la intencién del endlogo.

SUS CARACTERISTICAS PREMIUM INCLUYEN:
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Primer cierre para vino del mundo con Huella
de Carbono Cero

Disefio Super Premium

Sin TCAy sindefectos

+

» Propiedades unicas de sostenibilidad

« Cuatroniveles de transmision de oxigeno, que permiten al

enologo controlar los niveles de oxigeno autorizados en
la botella, con el fin de que el vino se desarrolle como se desea

Aporte de oxigeno distintivo y controlado

_ Select Green 60 Select Green100 Select Green 300 Select Green 500

Aportes de oxigeno
por botella

Huella de carbono

Acabado de alta calidad

Impresion
personalizada

Diametro
Longitudes
Peso/Cierre

Fuerzade extraccion

Sdlo acabado biselado.

0,3mgde O,despuésde
3meses

0,4mgde O, despuesde
6 meses

0,7mgde O,despuésde
12meses

0,6 mgde O, por afno
después delzprimer afno

-1gCO2eqpor tapon

Estampado
Si

24 mm

44 mm |47 mm
5791619
200N-450N

Valores medios basados enlos métodos de prueba internos

0,4mgde O,despuesde
3meses

0,7mgde O,despuésde
6 meses

1,2mgde O, despues de
12meses

11mgde O, porano
después del primer ano

-1gCO2eqpor tapon

Estampado
Si

24 mm

38mm |44 mm|47 mm
49g|579l6,19
200N-450N

1,6 mgde O, despues de
3meses

2,imgde O, despuésde
6 meses

2,8mgde O,despuesde
12meses

11mgde O, porano
después del primer ano

-1,3g CO2eq por tapdn

Estampado
Si

24 mm

38mm|44 mm|47 mm
499gl579l6,1g
200N-450N

1,8mgde O, despuésde
3meses

2,3mgde O,despues de
6 meses

3,1mgde O,despuésde
12meses

1,7 mgde O, por afo
después dél primer ano

-1,3g CO2eq por tapodn

Estampado
Si

24 mm
38mm |44 mm|47 mm
4,8915,5915.99
200N-450N



Proceso de coextrusion patentado

Nuestro proceso de coextrusion patentado consiste endos fases.En
primer lugar, las materias primas se mezclan, fundeny extruyenpara
crear uncilindrode espumaalargado que formael nicleodeltapon. A
continuacion, unsegundo proceso de extrusion aplicaunacapaexterna
flexible que se unetérmicamente al cilindrointerno. Sefijalaformacon
agua friaantes de que el proceso de cortadorapido dé al cierre lalongitud
correspondiente. Latecnologia gue usamos es un proceso continuo que
garantizahomogeneidady eficacia totales en cadabotella. Los productos
estancompuestos de unnucleointernode espumaque posibilita
unaporte de oxigeno predecible y definido, asicomode unmaterial
enlacapaexternaque garantizaunafacilextracciony reinsercion,y
unprocesode embotellado sincomplicaciones.

Cero plastico en la naturaleza

No se anade plastico al equilibrio mundial. Por cada toneladade
plastico que utiliza el Classic Blue, se elimina permanentemente del
medio ambiente una cantidad igual.

Acabados de alta calidad

Elestampado simula vetas de maderay lenticelas para
un resultado superior.

Launiformidad en ladensidad y el tamafo de las células de los
productos NOMACORC proporciona una transmision de oxigeno
homogéneay predecible.

Ventajas / caracteristicas

- Latecnologiade coextrusion patentada crea cierres paravino que
ofrecenuna transmision de oxigeno homogéneay predecible

- Eliminalos aromas extranos debidos ala oxidacion,
lareduccion o lacontaminacion del corcho

« Laestructurauniforme de pequenas células del nucleo
de espuma, junto con la capa externa flexible, ofrecen una
mejor conservacion que los tapones naturales, técnicos,
aglomerados o derosca

« Nuestrainnovadora tecnologia de fabricacion produce cierres
idénticos entre lotes

« Embotellado sin complicaciones con una maquinade
taponado tradicional

- Lacapaexternaflexible esta patentaday garantiza un sellado
hermético que, alargo plazo, elimina pérdidas, roturas y deterioros

« Fabricado con materiales inertes y aprobados en el sector de
laalimentacion

« Mantienelaceremoniatradicional de aperturade la botella

www.vinventions.com

Calidad y prestaciones probadas por:
» Regularidad de tamano de las células y densidad de laespuma

+ Homogeneidad de las dimensiones de longitud, diametroy
ovalidad

» Rendimiento mecanico en lafuerza de extraccion
«  Compresiény recuperacion; goteosy fugas

» Neutralidad sensorial

» Resistenteal calor

« Adhesiondelatinta

Certificaciones internacionales de calidad
- HACCP

«  GMP (Buenas Practicas de Fabricacion)

»  BRC-IOP (British Retail Consortium-Institute of Packaging-
Consorcio minorista britanico-Instituto de embalaje)



